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Speisekarte

Rinderkraftbriihe

mit Gemlisestreifen 5,90

Westfilische Kartoffelsuppe

mit Schinkenstreifen
Spargelrahmsuppe

Feiner Beilagen Salat
mit Kirschtomaten und Kriuter

Marinierter Kalbstafelspitz
Kriutervinaigrette und Spargelsalat 12,90
Gebackener Camembert
mit Obstgarnitur, Preiselbeeren,

gebackener Petersilie und Baguette 12,90

Bunter Salat mit Maishihnchenbrust
Kirschtomaten, Kriiuter, Gurken, Paprika

dazu Baguette 18,90
Pappardelle mit Spargel
Tomaten, Pesto und Parmesan 14,90

Unser Spargel:

Portion frischer Spargel ca.300 gr.

mit neuen Kartoffeln Sauce Hollandaise oder

geschiiumte Butter 18,90
Rumpsteak mit frischem Spargel 30,90
Kalbsschnitzel mit frischem Spargel 28,90
Forellenfilet mit frischem Spargel 26,90
Roher Schinken mit frischem Spargel 20,90

Zu unseren Spargelgerichten reichen wir [hnen
neue Kartoffeln und Sauce Hollandaise oder
Butter.
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Schweineschnitzel , Westfilisch”
mit frischem Spargel, Sauce Hollandaise und
rohem Schinkenstreifen dazu Salzkartoffeln 22,90
Forellenfilet ,Miillerin“

mit Petersilienbutter und frischem Salat

dazu Salzkartoffeln 20,90

Wiener Kalbsschnitzel
in Butter geruckelt mit Preiselbeeren

Zitrone, Bratkartoffeln, dazu Salat 22,90

Sauerbraten aus der Hirschkeule

in Rosinen-Preiselbeersauce dazu

Kartoftelknidel und Apfelrotkohl 24,90

Schnitzel vom Landschwein
in der Pfanne gebraten mit Salat

Champignonrahm und Pommes frites 16,40

Rumpsteak fiir den Steak-Liebhaber

saftig marmoriert mit kleinem Fettrand

Pfeffersauce, Salat und Pommes frites 26,90
Dessert:

Gebackenes Vanilleeis

in der Mandelkruste auf Fruchtschaum 7,40
Schokoladen-Soufflé

mit fliissigem Schoko-Kern auf Fruchtsauce

und Vanilleeiscreme 7,90
Dessert des Tages mit einem Espresso 6,90
Premium Eiscreme

3 Kugeln 5,60
mit Sahne 6,50




