Qum
braunen

Hirschen
HOTEL & RESTAURANT

Speisekarte

Kraftbriihe , brauner Hirsch®
klare Brithe vom Rind mit Gemiisestreifen und
Tatelspitzwiirfel 7,00

Salate der Saison mit Rrdutervinaigrette
Birnen, Trauben, Niissen und knuspriger Speck
(gerne auch ohne Speck) 12,90

Karamellisierter Ziegenkise

Gereifter Ziegenkdse mit Honig und braunen
Zucker karamellisiert, dazu ein Klecks
Quittenpiiree, rote Bete Wiirfelchen und
Blattsalate in Vinaigrette 14,00

Geriucherter isldndischer Lachs
Islandischer Lachs mit Gewiirzen gerduchert
an Honig-Senfdillsauce und Salatgesteck, dazu
servieren wir Thnen einen knusprigen

Kartoffelrosti 18,90
Frische Bandnudeln

mit gegrilltem mediterranem Gemiise,

pikanter Tomatensauce und Parmesan 15,90

Bunter Salat der Saison
frische Blattsalate mit pikantem Dressing,
und Maishdhnchenbrust dazu Baguette 16,90

Sauerbraten von der Hirschkeule
aus heimischer Jagd in Preiselbeersauce
dazu Kartoftelknédel und Apfelrotkohl 26.90

Zart Geschmorte Rinderrouladen
Spitburgunder-Rotweinsauce auf gebuttertem
Kartoffelstampt und Rahmwirsing 22,90

Wiener Schnitzel vom Wiesenkalb —

aus dem Kalbsriicken geschnitten, in
Butterschmalz geruckelt, herzhaft, diinn und
knusprig gebraten mit Preiselbeeren, Zitrone,
leckeren Bratkartoffeln, und einen knackigen
beilagen Salat 25,90

Schnitzel vom Landschwein

Knusprig in der Pfanne gebratenes
Schweilneriickenschnitzel mit frischen
Champignons in Rahm dazu servieren

wir Thnen Pommes frites und einen knackigen
beilagen Salat 18,90

Rumpsteak fiir den Steak-Liebhaber

saftig marmoriert mit kleinem Fettrand

Schwarze Pfefferjus, Krauterbutter,

Pommes Frites und Salat der Saison 29,90

Lachstfilet aus dem Westfjorden Islands
mit milder Buere Blanc auf saftigem Blattspinat
und Kartoftelwiirfel 26.90

Hirschgulasch aus heimischer Jagd

saftiger Hirschgulasch geschmort mit Zwiebeln,
Portwein, Rotwein, Waldpilzen und Preiselbeeren
verfeinert dazu handgemachte Kartoffelknodel

und Aptelrotkohl 24,90

Westtilische Wildschweinbratwurst

fein gewiirzte Wildschweinbratwiirste frisch aus
der Pfanne auf gebuttertem Kartoffelstampt
pikanter Senfjus und Wirsing in Rahm 16,90

Dessert des Tages mit einem Espresso 7.00

Gebackenes Vanilleeis
in der Mandelkruste auf Fruchtschaum 8,00

Schokoladen-Souftlé

mit fliissigem Schoko-Kern auf Fruchtsauce
und Vanilleiscreme 8,00

Premium Eiscreme
3 Kugeln 6,00
mit Sahne 6,50



